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ENTRANTES

- PAN CON TOMATE Y ALIOLI

- CORTE DE ENSALADILLA DE MARISCOS CON REGANA DE
CRISTAL

- ALCACHOFAS FRITAS CON CRUJIENTE DE JAMON,
HUEVO Y PIPAS.

- CALAMAR DE LA BAHIA, CON CEBOLLA CARAMELIZADA,
TOMATES SECOS Y AJOS TIERNOS.

- LANGOSTINOS EN TEMPURA CON MAHONESA YUZU.

- ENSALADA CESAR CON POLLO Y PARMESANO.

PLATO PRINCIPAL AL CENTRO

- ENTRECOT TROCEADO A LA CAMPESINA CON
GUARNICION PATATAS ARRUGADAS Y PIMIENTOS
PADRON

POSTRE

- TARTAS DE LA CASA

BEBIDAS

- 1 BEBIDA POR PERSONA.
-1 BOTELLA DE VINO PARA 4 PERSONAS.

’LS)‘ 20,90 €

HOTEL IVA INCLUIDO
* * %

- 2 Personas minimo.

- Por 3 €£€mds por persona, bebida ilimitada para mesas completas de 4 personas.
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A - Por 3 €mds por persona, bebida ilimitada para mesas completas de 4 personas.

MENU ARROCERO
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ENTRANTES

- PAN DE PUEBLO TOMATE Y ALIOLI

- HUEVOS PARA ROMPER CON GULAS. Y GAMBAS AJILLO
- CORTE DE ENSALADILLA MARISCO CON REGANA DE
CRISTAL

- CALAMARES A LA ANDALUZA CON MAHONESA LIMA

- ENSALADA PARQUEMAR (JAMON, TOMATE SECO, MIX
FRUTOS SECOS, QUESO Y SALSA ROMESCO)

X

PLATO PRINCIPAL

- ARROZ MAGRO Y VERDURAS

- ARROZ A BANDA

- ARROZ DE MARISCO

- ARROZ MELOSO BOGABANTE (+5%€)

POSTRES

- TARTAS DE LA CASA



